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In diesemKanton sprechen
Schweizer ambesten Englisch

So hoch steigt der Lohn 2024
ZÜRICH Wie dieUBS in einer
Umfrage mit fast 400 Unter-
nehmen ermittelte, gewähren

die Firmen einen Lohnzu-
wachs von 1,9 Prozent für
2024. Die meisten geben

In Basel sind viele internationale
Firmenansässig. 20min/M. Spicher

zwar einen Teuerungsaus-
gleich, gehen aber selten dar-
über hinaus,wieUBS-Ökonom
Florian Germanier sagt. Be-
sonders bitter: Wenn man die
steigendenKrankenkassenprä-
mien berücksichtigt, ergibt sich
sogar ein Kaufkraftverlust für
2024, wie die Grossbank an
einemMedienanlassmitteilte.
In 15 der 22 Branchen gibt es
einen Anstieg von zwei Pro-
zent. Die UBS erklärt das mit
der tieferen Inflation als noch
im letzten Jahr. Imöffentlichen
Sektor gibt es einen grossen
Anstieg mit 2,2 Prozent.
Die UBS-Ökonomen erklä-

ren es mit dem ausgeprägten
Fachkräftemangel in diesem
Bereich. Fast alle befragten
Ämter hätten Mühe, die offe-
nen Stellen zu besetzen. Auch
in derGastronomie undHotel-
lerie gibt es 2,8 Prozent mehr.
Fabian Pöschl

Benko übergibt an
Sanierungsexperte
WIEN Der österreichische Im-
mobilieninvestor René Benko
beugt sich demDruck von In-
vestoren und gibt den Füh-
rungsposten in seiner Signa
Holding ab:Wie dasUnterneh-
men gesternmitteilte, übergab
er den Vorsitz des Beirats der
Unternehmensgruppe an den
Sanierungsexperten Arndt
Geiwitz. Dieser hatte bereits
als Generalbevollmächtigter
das Insolvenzverfahren bei der
zu Signa gehörenden Kauf-
hauskette Galeria Kaufhof
geleitet.
«Dies ist die beste Lösung

für das Unternehmen, seine
Partner, Investoren sowie die
Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter», erklärte Benko. «Es gilt
nun, Vertrauen wiederherzu-
stellen, dazu will ich meinen
Beitrag leisten.»Alle Stakehol-
der seien aufgefordert, Signa
zu unterstützen. AFP

ZÜRICH Das
Englischniveau ist inder
Schweiz rückläufig.Doch
inBasel sprechen viele
Leute sehr gutEnglisch.

InwelchemLand, in demEng-
lisch nicht die Muttersprache
ist, sprechen dieMenschen am
besten Englisch? In den Nie-
derlanden, heisst es in einer
neuen Sprachstudie der Firma
EFEducation First, die Sprach-
reisen anbietet. Die Schweiz
ist im vierten Jahr in Folge
zurückgefallen und liegt auf
Platz 30 vor Honduras, Geor-
gien und Weissrussland und
hinterHongkong,Argentinien
und Nigeria. Italien ist auf
Platz 35, Frankreich auf Platz
43. DieCovid-Pandemie habe
junge Schweizerinnen und
Schweizer in Englisch zurück-
geworfen, heisst es in der Stu-
die. Vergleicht man die Gene-
rationen in der Schweiz, spre-
chen die 31- bis 40-Jährigen
das beste Englisch. Die Män-
ner in der Schweiz haben die

Frauen 2019 mit ihren Eng-
lischkenntnissen überholt.
Seither ist das Englischniveau
derMänner das fünfte Jahr in
Folge höher als das der Frauen,
obwohl ihrNiveau in den letz-
ten drei Jahren stärker zurück-
gegangen ist als das der Frau-

en, wie es im Ranking heisst.
Die Deutschschweiz erzielt
bessere Ergebnisse als die Ro-
mandie unddasTessin. Zurzeit
sprichtman inBasel-Stadt das
beste Englisch, gefolgt vom
Kanton Zug und demKanton
Zürich. MARCEL URECH

In derGastronomie steigendie Löhne
umrund2,8Prozent. Pexels

DIESE ZWÖLF LÄNDER
HABEN SEHR GUTE
ENGLISCHKENNTNISSE

1. Niederlande 647
2. Singapur 631
3. Österreich 616
4. Dänemark 615
5. Norwegen 614
6. Schweden 609
7. Belgien 608
8. Portugal 607
9. Südafrika 605
10. Deutschland 604
11. Kroatien 603
12. Griechenland 602

ENGLISCHKENNTNISSE

DasnationaleRankingnach
Kantonen:
1. Basel-Stadt

638Punkte, sehr gut
2. Zug

595Punkte, gut
3. Zürich

594Punkte, gut
4. Aargau

584Punkte, gut
5. Thurgau

575Punkte, gut
6. Luzern

565Punkte, gut
7. Schwyz

565Punkte, gut
8. Solothurn

562Punkte, gut
9. St.Gallen

549Punkte, mittel
10. Graubünden

548Punkte, mittel
11. Basel-Landschaft

547Punkte, mittel
12. Bern

547Punkte, mittel
13. Neuenburg

531Punkte, mittel
14. Waadt

524Punkte, mittel
15. Genf

522Punkte, mittel
16. Wallis

519Punkte, mittel
17. Freiburg

506Punkte, mittel
18. Tessin

496Punkte, gering

Quelle: EFQuelle: EF

So wurde getestet
Die EF Education First stuft
mitdemEFEnglishProficiency
Index die Englischkenntnisse
vonüber2,2MillionenErwach-
senenin113Ländernein.Basis
ist der EF Standard English
Test im Jahr 2022, der ver-
gleichbar mit dem Toefl-Test
ist, der vonUniversitäten ver-
langt wird. 42 Prozent waren
Frauen, 35 Prozent Männer,
23 Prozent gaben kein Ge-
schlecht an.MUR

Aktivurlaub &
Erholung in den
Kitzbüheler Alpen

-40%
REISEN

Diese und viele weitere spannende Angebote findest du auf
myshop.20min.ch
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Der Airfryer – mehr
als nur heisse Luft
ZÜRICH Fritteusen, die dein EssenmitHeissluft
knusprigmachen, eroberndie SchweizerHaushalte.
Kochen kann mühsam sein.
Denn wer will nach einem
Arbeitstag noch lange in der
Küche stehen? Doch es gibt
Haushaltsgeräte, die den Pro-
zess erleichtern.Und auf genau
die setzen Schweizerinnenund
Schweizer offenbar in der Kü-
che.Das zeigt eineAnalyse der
Einkaufsdaten von Digitec
Galaxus. Ein Küchengerät ist
dieses Jahr besonders beliebt:
der Airfryer.
Auf Anfrage teilte der On-

linehändler Digitec Galaxus
mit: «Das Wachstum bei den
Fritteusen bezieht sich auf alle
Geräte,Öl und auchHeissluft.
2023 liegt das Verhältnis bei
verkauftenFritteusen bei rund
90ProzentAirfryern und zehn
Prozent Ölfritteusen.»

Dazu nutzt man Airfryer
EinAirfryer ist ein elektrisches
Küchengerät, das zumFrittie-
ren benutztwird. Es hat einen
Vorteil gegenüber der her-
kömmlichenFritteuse, denn es
braucht nur sehr wenig oder
gar keinÖl, umdeine Lebens-
mittel knusprig zu braten.
EinAirfryer verwendet heis-

se Luft, die durch einenVenti-
lator zirkuliert, um deine
Snacks und Lebensmittel zu
garen.Heraus kommt eine fett-
ärmere und gesündereVersion
von frittiertemEssen.DasGe-
rät kannst du auch zum Gril-
lieren, BackenundAufwärmen
von Speisen benutzen.
Speziell ist, dass derAirfry-

er deinem Essen imVergleich
zum Backofen oft in kürzerer

Zeit ein Knuspern verleihen
kann. Denn in der Heissluft-
fritteuse wird auch Gemüse
knusprig, das ohneviel Fett oft
eher nicht knusprig wird.
Vieles geht mit der Heissluft-
fritteuse
Auch Pommes frites erhalten
in der Heissluftfritteuse einen
vergleichbaren Crunch wie in
einer Ölfritteuse. Doch hier
hört es nicht auf: mit einem
Airfryer kannst du so ziemlich
alles vonBrownies bisChicken
Wings zubereiten.AuchLachs
und anderer Fischwird in der
Heissluftfritteuse einGaumen-
schmaus. Dazu kannst du jeg-
lichesGemüse in einenAirfry-
er geben, so etwa einen halben
Spaghettikürbis. Während
dieser imGerät brät, kannst du
eine leckere Sauce anrühren
– und fertig ist dein Znacht.
CELINA EUCHNER

Kartoffeln in den
Airfryer geben, ab
und zumal schütteln
– und fertig sind
diePommes. Getty


